
31 DE DICIEMBRE

Menú de Nochevieja
Una noche para celebrar

BIENVENIDA

Copa de cava Brut Nature
Tartaleta crujiente de steak tartar, mostaza y yema curada

Croqueta cremosa de gamba roja y bisque

ENTRANTE

Vieira, crema de coliflor tostada,
beurre noisette y avellana

SEGUNDO PASE

Ravioli de langostino, bisque de marisco
y aceite de cebollino

PESCADO

Corvina asada, beurre blanc de cava,
puerro confitado y aceite verde

CARNE

Carrillera de ternera cocinada a baja temperatura,
parmentier trufada, chalota glaseada y jugo reducido

PREPOSTRE

Mandarina valenciana, cava y hierbabuena

POSTRE

Chocolate negro, avellana y caramelo salado

MEDIANOCHE

12 uvas de la suerte y copa de cava para el brindis
Petit fours

125 € por persona

Consulte a nuestro equipo sobre alérgenos.



